
Mise en bouche

*****

Terrine de foie gras de canard au magret fumé, 
compotée myrtilles-poivre 5 baies

*****

Moelleux de Saint-Jacques au beurre de vanille,
bisque de crustacés

*****

Suprême de chapon d'Alsace au Riesling et à la truffe
noire melanosporum, écrasé de patate douce,

chou rouge, gratin de crozets
ou

Filet de lieu jaune, velours d'agrumes,
panais, rutabaga et grenailles

*****

Carpaccio de topinambours, chèvre fouetté, noisette

*****

Bûche aux trois chocolats et fève de Tonka

55€
/pers .

Menu de  Noël
à  emporter

Menu de  Noël
à  emporter

La magie de Noël chez vous



Menu servi froid
Se conserve au réfrigérateur

À réchauffer selon nos instructions

Commandes jusqu'au samedi 20/12

par téléphone
04 50 77 80 41

par mail
david-touzet@restaurant-les1separables.fr

collecte le mercredi 24/12
de 10h00 à 11h30.

Le foie gras de canard au
magret fumé d'Angélique

10,50 € les 100 g

bloc mis sous-vide au poids de
votre choix (100 g minimum)

* * * * *


